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MASLUKA (SANLIURFA)

Sanlurfa il Kiiltiir ve Turizm MidrlGgii

Gekilmis dovme ¢iris - 120 gr.
Karabiber - 2 gr.
Pulbiber - 5 gr.

I¢c malzemesi:

Yagsiz kiyma -100 gr.
Kuru sogan - 100 gr.
Domates salgasi - 10 gr.
Tuz-3gr.

Karabiber - 2 gr.
Pulbiber - 10 gr.
Sadeyag - 10 gr.

lyice temizlenen cirigler, pul biber,tuz, karabiber, karistirilip kéfte gibi suyla yogrulur. Rendelenmis sogan ve
diger malzemeler kiyma ile karistirilarak lahmacun i¢i gibi hazirlanir. Kéfteler yuvarlanip yassilagtirilarak oyulur
ve i¢lerine kiymali har¢ konulup adzi kapatilir. Tencereye bir miktar sadeyag ve sagla konulup kavrulur, su
eklenir. Kaynayinca kofteler atilarak pisirilir. Bostana ileservis edilir.
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