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MASLI SEHRIYE PILAVI

1 cay bardagi mas fasulyesi
1 kase arpa sehriye

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 tath kasidi tuz

2 kase su

Mas fasulyesi yumusayana kadar haglanir ve suyu sizdlr. Tencereye tereyadi ve sehriye atilir, fazla
pembelesmeden bir kag dakika gevrilir. Mag fasulyesi ve tuz eklenir, bir kag tur daha kavrulur. Sicak su verilir.
Ates kisllir, yarim kapak kapatilir. 15 dakika kadar pisirilir. Atesten aldiktan sonra 15 dakika dinlendirilir. Uzerine
biraz soguk su gezdirilir, karistirilir ve servise sunulur.
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