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MASKO

MALZEME

1 adet tavuk (1300-1500 gram arasi)
1 adet kuru sogan

3 ¢orba kasiJi un

1/2 paket margarin
Yeterince tuz

Uzerine dokmek icin;

1 cay bardagi sirke

6 dis sarimsak

100 gram tereyagi

1 tath kasigi kirmizi pul biber

YAPILISI

Temizledigimiz ve yikadigimiz tavugu, dérde bdldigimiz kuru sodan, yeterince tuz ve Gzerine (¢ parmak
¢ikacak kadar su ile birlikte haslayalim.

Pistikten sonra suyunu bir kenara ayirip tavugun sogumasini bekleyelim.

Soguttugumuz tavugun, kemiklerini ayikladiktan sonra parmak ucu buyUkligunde parcalara ayiralim.
Unu, margarin yaginda pembelestirdikten sonra yeterince tavuk suyu ilavesi ile gevsetelim.

Ayikladigimiz tavuk etlerini tencereye ilave edip birazcik koyulasincaya kadar kaynatalim.

Servis yaparken Uzerine, tereyaginda kizdirdigimiz kirmizi pul biberi ve sarimsakli sirkeyi ilave edelim.

NOT: Selanik yéresine ait bir yemek olup "Tavuk pagas!" diye de adlandirilir.
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