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MASCARPONELI GULLAC SARMASI

2 yemek kagig margarin
9 adet glillag yapragi

7 su bardagi sut

1,5 su bardagi toz seker
250 gr mascarpone

1 su bardag findik

Tencereye situ ve sekeri koyup elimizi yakmayacak sekilde isitiyoruz.

Mascarponeyle findigi karistirip icine birkag kasik isitigimiz sekerli stitten koyup iyice karistiriyoruz.

Gullag yapraklarinin sigabilecegi bir tepsiye 2 yemek kasigi eritilmis margarin koyuyoruz. Daha sonra bir tane
gullag koyup Uzerine 1sithigimiz sitten bir kepge doklyoruz. Yine tzerine gillag yaprag koyup sitle islatiyoruz,
bu sekilde 3 kat gullag yapraklarini sitle islattiktan sonra bunu dérde kesiyoruz, genis olan yere biraz cevizli
kaymaktan koyup ayni sigara boregi seklinde sarip tepsiye diziyoruz, kalan glllaglarin hepsini bu sekilde
yaptiktan sonra tepsiye diziyoruz. Uzerine ¢ekilmis findik serpiyoruz.

Kalan sUtU tepsiye doklp buzdolabinda birkag saat sutlerini gekmesi i¢in dinlenmeye birakiyoruz.
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