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MASCARPONE PEYNIRLI VE SARIMSAKLI COREK

1 corba kasigi margarin

1 su bardag ilik sit

1 adet yumurta

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi seker

Alabildigi kadar un

1 paket instant maya

2 dis ezilmis sarimsak

1/2 demet ince kiyilmig dereotu
1/2 demet ince kiyilmig maydanoz
100gr mascarpone peyniri

1 cay kasigi pudra sekeri

2 yemek kasigi susam

ik dnce hamur malzemelerini yogurup. Yumusak ele yapismayacak bir hamur elde ediyoruz. Agzini kapatip
mayalanmasini bekliyoruz. Mayalanan hamuru iki esit parcaya bdlliip merdane ile agiyoruz. Agtigimiz
hamurumuzun Gzerine yag, sarimsak ve dereotu karisimini stirliyoruz. Sonra mascarpone peynirini ve
maydanozlu i¢ harcimizi yayiyoruz. Hamurumuzu rulo seklinde sariyoruz. Rulo geklinde sardigimiz hamurumuzu
dcgen seklinde kesiyoruz. Uggenleri tepsiye dizip Uzerine 1 ¢ay kasidi pudra sekeri ile karistirdigimiz yumurta
sarilarini sirip susam serpiyoruz ve tepsi mayasi i¢in 15 dakika bekletiyoruz. Mayalanan ¢orekleri 180derece
Isitigimiz firnda pisiriyoruz.

© lezzetler.com tarif no:124467 « adi:Mascarpone Peynirli ve Sarimsakli Gorek « génderen:hit « indirme tarihi:20.05.2024 - 01:26


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mascarpone-peynirli-ve-sarimsakli-corek-vt91632
http://www.tcpdf.org

