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MASCARPONE KREMALI YABANMERSINLI KEK

300 gr. margarin

2 su bardagi un

2 cay kasigi kabartma tozu
6 adet yumurta

1,5 su bar. seker

220 gr. mascarpone peyniri
1 paket vanilyal puding

1 yemek kagigi margarin
Yeteri kadar yaban mersini
1 tutam nane yaprag!

Kek kalibini yaglayip un serpin, bir kenarda bekletin.

Karigtirma kabina eritilmis margarin, seker ve yumurtayi alin, iyice ¢irpin. vanilyal pudingi tarife gére hazirlayip
mascarpone peyniri ile iyice ¢irpin. yarisini kek harcina alip iyice karigtirin, Gzerine un ve kabartma tozu ekleyin.
Yaban mersinin yarisini hamura karistirip, harci kaliba bogaltin. 180 dereceli firinda 45 dk. pisirin. Pigen keki
Servis tabagina alip Uzerine kalan mascarpone peynirli pudingi gezdirin. Yaban mersini ve nane yapraklari ile
susleyip servis edin.
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