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MASANITSA

Hamur igin:

3 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Alabildigine un (hamur yumusak olacak kadar)
Sosu igin:

5 yemek kasi§i tereyagi

3 su bardagi yogurt

6-7 dis sarimsak

Hamuru hazirlamak igin; un, su, tuzla birlikte yogurun ve Uzerini kapatip biraz dinlenmeye birakin

Daha sonra hamurlari portakal biyUkliginde alarak tabak genigliginde acin.

Hamurlarin hepsini bu sekilde ag¢ip aralarina sivi yag surtip Ust Uste birakin.

Ardindan Ust Uste biraktiginiz hamurlari tepsiye alin ve bu sekilde tepsiye yayarak 180 derecelik firinda hafif
kizarana kadar pisirin.

Pistikten sonra firindan ¢ikarip sogumaya birakin ve bu sirada tereyagini eritin.

Sonra sarimsakli yodurta ilave edin.

Soguyan yufkalarinizi elinizle ya da bigak yardimi ile gelisi glizel pargalayin lokmalik hale getirin.

Son olarak tereyagli yogurdu ilave edip harmanlayin, yemeginiz hazir.
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