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MASAL KEK

4 adet yumurta

7 ¢orba kasiJi pudra sekeri
1 su barda@i Gizim
Yarim paket tereyagi

1 su bardagi su

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

2,5 su bardagi un

Uzeri icin:

1 paket kare ¢ikolata

1 corba kasigi margarin

Sekerle yumurta mikserle 5 dakika kadar ¢irpilir. Sonra su, eritilmis tereyadi eklenir, kisa stire daha ¢irpilir.
Elenmis un, kabartma tozu, vanilya eklenir. Kisa siire daha karistirilir. En son unlanmig Gztmler atilir. Kasikla
kanstinilir. Yaglanmis kek kalibina dokulir. 170 derece firinda yaklasik 1 saat pigirilir. Firindan ¢iktiktan 20
dakika sonra servis tabagina tes cevrilir. KigUk bir tavaya margarin ve bdlinmus ¢ikolata konur, ¢ok kisik
ateste eritilir. Kekin Gzerine gezdirilir.
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