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MASAL COREK

1 paket cabuk maya
1 cay kasigi seker

1 su bardag st
Yarim su bardagi su
1 cay kasigi tuz

1 adet yumurta
Alabildigi kadar un
Ici Icin:

1 kase kayisi receli

Once regel, tanelerinden ayirmak igin bir siizgece dékullr. (Suyu da kullanilacak) Hamur igin biit{in malzeme
yogurma kabina aktarilir, yumusaga yakin bir hamur yapllir. 1 saat kadar dinlendirilir. Sonra hamurdan iri ceviz
kadar pargalar alinir, iki avug arasinda yassilastirilir. Ortasina stzilmuas kayisi receli tanesi konur. Hamur yukari
toplanir ve birlestirilir, top sekli verilir, yassilastirilir. Gérekler yaglanmis tepsiye dizilir. 180 derece firinda agik
pembe remkte pisirilir. Firindan ¢iknca tzerlerine kayisi regeli suyu surdlir.
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