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MAS SEZAR SALATA

1 paket Bizim Mutfak Mas Corba Karigimi
2 parca 1zgara tavuk eti

8 adet yedikule marul (minyatir)

1 cay bardagi kruton

Parmesan peyniri rendesi

Sezar sos igin:

2 dig sarimsak

1 yemek kasigi rende parmesan peyniri
Yarim su bardagi zeytinyagi

2 cay kasigl soya sosu

1 cay kasigi Dijon hardal

2 yemek kagsigi mayonez

1 cay kasigi tuz

1 cay karabiber

Bizim Mutfak Mag Corba Karigimi tencerenin icerisine konulur. Uzerine 4 parmak gececek sekilde su konulur ve
bakliyatlar yumugayana kadar haglanir.

Onceden isitiimis 190 derece firinin 1zgara boéliminde tavuk 30 dakika pisgirilir.

Yedikule marul yapraklari birbirinden ayrilir, yikanir ve bir kabin i¢erisine konulur.

Hasladigimiz Bizim Mutfak Mas Corba Karisimi, kabin i¢erisine eklenir.

Sos igin; sarimsak rendelenir. Bitlin malzemeler eklenerek girpilir.

Marullarin Gizerine, kruton ve hazirladiimiz Sezar sos eklenerek salata karistirilir.

Izgara tavuk ve permasan rendesi salatanin tzerine eklenir.
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