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MAS FASULYESI PIYAZI

250 g mas fasulyesi

50 g kiyilmig ceviz

1 adet nar

2 bardak nar eksisi

2 bardak balzamik sirke

1 kahve fincani Ravika Limonlu zeytinyadi
2 cay kasig! toz karabiber

3 bardak su

Tuz

Mas fasulyelerini 2 saat suda bekletin. Suda bekletilmis fasulyeleri sliziin ve bir tencerede 1 kagsik sirke ve 3
bardak su ile 15 dakika kadar haglayin. Haglamis oldugunuz fasulyeleri stizdUkten sonra bir kabin i¢erisine alip,
nar ve kiyllmig cevizleri ilave edin. Ayri bir kapta zeytinyadi, balzamik sirke, nar eksisi, tuz ve toz karabiberi
karistirip bir sos elde edin. Elde ettiginiz sosu mas fasulyesinin tizerine ekleyip servis edin.
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