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MAS PIYAZI (GAZIANTEP)

Ozden (Mermer) Ozsabuncuoglu

1 su bardag mas

1 demet maydanoz

3 dal taze sogan

1 cay kasigdi toz kirmizi biber
1/2 limonun suyu

Tuz

Mas, tas ve diger yabanci maddelerden ayiklandiktan sonra yikanip, bir tencereye konur ve Uzerini kapatacak
kadar su eklenerek, mas ianeleri yumusayincaya kadar kaynatilir. Magin fazla suyu stizildikten sonra, bir
tepsiye alinir.

Taze sogan soyulur, yikanir ve ince ince dogranarak, magla karigtinlir. Bunlara, ayiklanip ylkanmig ve ince
kiyilmig maydanoz ilave edilir. Uzerlerine kirmizi toz biber, limon suyu ve yeterince tuz da eklenerek hepsi
birlikte karigtirilir.

Mas piyazi yuftka ekmege duriim edilerek yenir.
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