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MAS CORBASI

Milli E@itim Bakanhg!

200 gram mas (cin borilcesi)
150 gram yarma

150 gram yesil mercimek
150 gram UlUbu ( kuru bértilce )
Tuz

1,5 litre su

Sosu igin:

1 yemek kagigi salca

1 fincan zeytinyag!

1 cay kasigi toz biber

1 bas kuru sogan

Mas, yarma, UlUbuU ( kuru bérilce ), yesil mercimek birbirine karigtirilarak yikanir.

Su ve mas karigimi tencereye koyulur ve kaynatilarak kisik ateste 30-40 dakika haglamaya birakilir.
Haslandiktan sonra ¢ikan mags kabuklari siizge¢ yardimiyla alinir. Mas suzilmez.

Bir tavada sogan yag ile kavrulur. Salga, tuz ve kirmizi biber eklenerek biraz daha kavrulur.
Haslanmis masin (zerine yaptigimiz sal¢ca sosu dékuldr. 15 dakika daha kaynatilir ve ocaktan indirilir.
10 dakika kadar dinlendirilerek sicak servis edilir.
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