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MAS CORBASI

2 su bardadi mas

1 cay bardagi piring

1 adet kurutulmus kirmizibiber

1 adet orta boy kuru sodan

1 yemek kasigi salca

1 yemek kasigi kirmizibiber

2 yemek kasigi kurutulmus tarhin
1 tath kasidi tuz

1 cay bardagdi sivi yag

Mas bir tencere icine konur. Uzerine 6 bardak su eklenerek agzi kapatilip kaynamaya birakilir. Kaynamaya
basladigi zaman maglarin dig kabuklar yizine ¢ikar. Yizine ¢ikan kabuklar bir kevgir ile alinir. Kalan 6 bardak
su Uzerine eklenir. Halka halinde dogranmis sogan ¢orbaya eklenir. Piring, sal¢a, kurutulmus kirmizi biber
(Dogranmig) tuz eklenerek piringler acilincaya kadar pisirilir. Diger tarafta yag isitilir. Soguyunca kirmizi biber ve
tarhin yaga eklenir ve gorbanin Gzerine ilave edilir. Corba servise hazirdir.
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