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MAS CORBASI

4 kahve fincani mas fasulyesi
1 kahve fincani piring

1 adet kuru sogan

1,5 tath kasigi domates salgasi
1,5 tath kasigi tath biber salcasi
1,5 tath kasigi tuz

1,5 litre sicak su

2 yemek kasigi tarhun otu
Sosu icin:

2 yemek kasi§i tereyagi

1 yemek kasigi zeytinyagi
Yarim tath kasigi kirmizi biber

Fasulyeleri yesil suyunu salana kadar haglayip stizin.

Bu esnada kuru sodani piyazlik dograyin.

Fasulyeleri, soganlar, pirinci, salgalar ve tuzu tencereye alip Uzerine suyu da ekleyin.
TUm malzemeyi kivam alana dek 35 dakika kadar pisirin.

Pisen corbaya tarhunu ekleyip karigtirin.

Zeytinyagi ve tereyagini bir tavada kizdirin.

Icine kirmizi biberi ekleyip bir iki kez ¢evirdikten sonra gorbanin Gzerine ekleyip karistirin.
Limon suyuyla sicak servis edin.
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