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MAS CORBASI (GAZIANTEP)

Gaziantep il Emniyet Miduirligi

2 su bardadi mas

1 cay bardagi piring

1 adet kurutulmus kirmizi biber

1 adet kuru sogan

1 yemek kagigi salca

1 yemek kasigi kirmizi biber

2 yemek kasigi kurutulmus tarhin
1 tath kasidi tuz

1 cay bardagi sivi yag

12 bardak su

Mas bir tencereye alinarak Uzerine 6 bardak su eklenip kaynamaya birakilir. Kaynamaya basladiginda maglarin
kabuklari Uste ¢ikar ve bunlar kevgir ile alinip kalan 6 bardak su tencereye eklenir. Halka seklinde dogranan
sogan, piring, salca, kuru kirmizibiber (dogranmig) ve tuz eklenerek piringler agilincaya kadar pigirilir. Bir tavada
Isitilan yaga, soguyunca tarhin ve kirmizibiber eklenip ¢orbaya ilave edilir. Yemek servise hazirdir.
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