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MAS CORBASI (GAZIANTEP)

1 su bardag mas
Yarim su bardag piring
1 corba kasigi salca

1 adet kuru sogan

1 tath kasidi pul biber

1 tath kasidi tarhun

1 cay bardagi siviyag

1 tath kasidi tuz

8 su bardagi su

Tencereye mas konur, Gzerine 4 su bardadi su eklenerek kaynatilir. Maslarin dis kabuklari ytzine ¢ikar, bunlar

alinir.

Uzerine 4 su bardag su katilir. Uzerine yarim daire seklinde dogranmis sogan ilave edilir, salga, piring, tuz,
eklenir, piringler uzayinca pisti demektir.

Tavaya siviyagd konur, i1sininca pul biber, tarhun eklenir, atesten alinir.

Karisim ¢orbaya gezdirilir.

© lezzetler.com tarif no:16505 « adi:Mas Corbasi (Gaziantep) * gdnderen:Leman « indirme tarihi:24.04.2024 - 08:35


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mas-corbasi-gaziantep-vt12669
http://www.tcpdf.org

