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MARZIPANLI TART

100 gr tuzsuz badem

1 su bardagi pudra sekeri

3 su bardagi un

135 gr margarin

2 adet yumurta sarisi

1 yemek kasidi vanilya

1 adet limon kabugu rendesi

Bademleri kaynar suya atarak kabuklarini gikartin. Makineden gegirin ve firin tepsisine yayin. Uzerine biraz
pudra seker serperek firinda biraz pembelestirin.

Bir kaseye pudra sekerle unu eleyin; yagi katip hamur kesecegi veya ¢atalla ezerek karistirin. 2 yumurta sarisi,
limon kabugu, tuz, vanilya ve ilik hale gelen bademleri koyup 2 dk hafifge yogurun.

Hamurun 1/4 Gn0 ayirin, kalan hamuru, ici yaglanmis bir tart kalibina bastirarak yerlestirin. Artan hamura, su
ekleyerek yumusatin, sonra da kaliptaki hamurun Gzerine yerlestirin. Kalan pudra sekerini zerine eleyin orta isili
firnda 35 dk pisirin.
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