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MARZIPAN DOLGULU MINI KEKLER

https://www.elele.com.tr

Marzipan igin:

70 g toz badem

50 g pudra sekeri

1 yumurta aki

Kek hamuru icin:
100 g tereyadi

100 g bitter ¢ikolata
2 yumurta

1 yumurta sarisi

50 g esmer toz seker
70 g toz badem

3 yemek kasigi un
Uzeri igin:

Pudra sekeri

Marzipan igin, toz badem ve pudra sekerini bir kapta harmanlayin. Yumurta akini ekleyip iyice karigtirin. Kek
hamuru igin, dnce tereyagini eritin. Ocaktan alin. llinan tereyagina kiguk pargalara béldiguntz cikolatayi
ekleyin. Cikolata eriyinceye kadar karistirip sogumaya birakin. Yumurtalari bir karistirma kabina alarak mikserle
iyice cirpin. Esmer toz sekeri ekleyip ¢irpmaya devam edin. Elenmig un ile toz bademli karigimi ilave edin. Son
olarak cikolata karigsimini ekleyin ve tim malzeme iyice 6zdeslesinceye kadar karigtirin.

Kek harcini yagladiginiz muffin kaliplarina, kabin yarisini doldurcak sekilde paylastirin. Hazirladiginiz
marzipandan cevizden biraz daha ki¢Uk parc¢alar alin. Elinizle yuvarlayin ve hamurun ortasina yerlestirin. Kalan
kek harcini Uzerine ilave ederek marzipanin Uzerini kapatin.

Marzipan dolgulu mini keklerinizi 6nceden isitilmig 170 derece firinda 15-20 dakika pigirin. Soguduktan sonra
kaliptan ¢ikarin. Uzerlerine pudra sekeri serperek servis yapin.
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