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MARYAM KURABIYELERI (IRAN)

500 g margarin

125 gr pudra sekeri

1 yemek kasigi badem esansi
240 gr. misir unu, misir nisastasi
360 gr.un

Margarin, pudra sekeri ve bademi homojen bir karigim haline gelecek sekilde iyice karigtirin

Misir unu, misir nisastash misir ununu birbirine karistirin,

Unu da harca ekleyin ve homojen bir karisim haline gelecek sekilde iyice karistirin.

Hamuru, kurabiye sikma tabancasina yerlestirebilir ya da agarak kurabiye kaliplari ile istediginiz sekli
verebilirsiniz.

Kurabiyeleri, yagl kagit Gzerine yerlegtirin.

Kurabiyeleri 180C[?lde altinimsi kahverengi olana kadar 10-15 dakika sireyle pigirin
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