—

B

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MARULLU BEZELYE CORBASI

2 litre et suyu veya tavuk suyu
4 marulun gébegi

200 gram bezelye

1 bardak zeytinyagi

4 dilim ekmek

Tuz

Karabiber

1 kahve fincani margarin

Marullari iyice yikayip kuruladiktan sonra ince ince dogramali. Bir kusanede et suyunu kaynatmali. Su
kaynamaya baglayinca bezelyeyle dogranmis marulu igine atmali ve bir saat kadar bunlari kaynatmali.
Bezelyeyle marul iyice dagilinca bunlari bir siizgecten gegirerek pire durumuna getirmeli. Sonra ezilerek
slizgegten gegirilmis bu ¢orbayi gene atese oturtmali. Beri yanda ekmek dilimlerini iri tavla zari bigiminde
parcalara dogramali. Sonra bunlari icinde bir bardak kizgin zeytinyadi bulunan bir tavanin icine atmal ve
kizartmall.

Kizaran ekmekleri kevgirle tavadan alip kaynamaya baslayan gorbanin igine atmali. Kusaneyi atesten indirip bir
kaseye bosaltmall ve ¢orbayi sicak sicak servis yapmali.

© lezzetler.com tarif no:13262 « adi:MARULLU BEZELYE CORBASI « gdnderen:riza « indirme tarihi:11.05.2024 - 06:20


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/marullu-bezelye-corbasi-vt9984
http://www.tcpdf.org

