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MARTARLI PILAV

Margarin (3 corba kasig)
Mantar konservesi (300 gram)
Piring (2 bardak yikanmig)
Tuz (1 tath kasidr)

Su (3 bardak sicak)

Bir tencerenin igine 3 gorba kagigi margarin koyun ve yagin yanmamasina dzen gostererek eritin. Eriyen yagin
icine 300 gram mantar konservesini koyun ve 3-4 dakika karistirarak kavurun.

2 su bardagi yikanmig pirini glizelce yikayin ve yagdin Uzerine ddkerek kavurun. 1 tath kasigi tuz ekleyin ve bu
sekilde 2-3 dakika daha kavurun.

Son olarak i¢ine 3 bardak sicak su ekleyin ve tencerenin kapagdini kapatin. Tencerenin altini kisarak pilavi 10
dakika boyunca yani pilav suyunu ¢ekene kadar pisirin.

Pisen pilavin altini kapatin. Kapagini acarak bir kez karistirin ve servis tabaklarina alin. Dilerseniz kenarlarini
yesilliklerle sUisleyin ve sicak olarak servis edin.
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