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MARSMALOVLU KEK

3 adet yumurta

1 cay bardad seker

5 adet mars malov

1 paket kabartma tozu

1 su bardag st

1 cay bardagdi aygicek yagi
2 su bardagi un

islemlere baglamadan dnce marsmalaovlar kiiglik kiigiik doganir. Yumurtalar bir kaba kirilir, seker eklenir ve
mikserle bembeyaz olana kadar cirpilir. Marsmalovlar disindaki malzemeler eklenir, tahta kagikla karigtirilir. Son
olarak marsmalovlar ilave edilir. Biraz karigtirdiktan sonra yaglanmis kek kalibina dékulir. 170 derece firinda 1
saat pisirilir. Firndan ¢ikip dinlendirildikten sonra ters cevrilir.
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