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MARSHMALLOWLU TART

125 gr margarin

1 cay bardadi pudra sekeri

1 cay bardagi misir nigastasi
1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

240 gr. bitter cikolata

200 gr. krema

200 gr. marshmallow

Tart hamuru icin margarin, pudra sekeri, misir nisastasi, yumurta,kabartma tozu ve vanilya derin bir kapta
yogurulur. Hazirlanan hamur, zeminine yagh kagit serilmis, 28x37 ¢apinda ki tepsiye yerlestirilir. (tepsinin igine
hamuru esit yayabilmek i¢in kiicik merdanenizi kullanabilir ya da uzun su bardagiyla ayni isi rahatlikla
yapabilirsiniz) Tepsiye yayilan hamurun Uzeri ¢atalla delinir. Tart 200 c isitilmig firinda, yaklagik 25 dk. pigirilir.
Benmari usulu eritilen gikolataya, krema eklenerek iyice karigtirilir. lliklagan ¢ikolata tart hamurunun Gzerine
sUrdlur. Marshmallowlar blyukse, bicakla kigUk parcalara ayrilarak ¢gikolatanin tGzerine serpilir ve firnda 10 dk
daha (Uzeri kizarana kadar) pisirilir. Buzdolabinda 1 saat dinlendirilen tart, isitiimis bigakla dilimlenerek servis
edilir.
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