%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MARSHMALLOWLU GIKOLATALI KURABIYE

https://www.elele.com.tr

75grun

50 gr tam bugday unu

1 tutam tuz

1/2 tatl kagig1 kabartma tozu
1/2 tatl kagig1 karbonat
1/2 tatl kagigi tarcin

75 gr tereyagi

75 gr esmer seker

2 yumurta

20 buylk marshmallow
500 gr bitter ¢ikolata

Firini 175 derecede isitin (alt-dst 1sitma). Un, tam budday unu, tuz, kabartma tozu, karbonat ve tar¢ini karigtirin.
Bir kasede tereyagini sekerle birlikte krema kivaminda ¢irpin. Yumurtalari teker teker ekleyin ve karistirin. Un
karisimini ekleyin ve yumusak bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamurdan yemek kasigiyla parcalar alin
ve aralikli olarak (hamur yayilacaktir) yagh kagit serili firin tepsisine yerlestirin. Firinda 6-8 dakika tzeri kizarana
kadar pisirin. Kurabiyeler piserken marshmallow[?llari enine ikiye bollin. Kurabiyeleri firndan ¢ikarin ve
marshmallow[?]lar (izerine yerlestirin. Firinda iki dakika yumusatin. Firindan alin ve marshmallow[Z]lari spatulayla
bastirin. Tel 1zgara Gzerinde sogumaya birakin.

Gikolatayr dograyip benmari usull eritin ve ilinmaya birakin. Kurabiyeleri ¢ikolataya batirin. Bunun igin ¢atal
kullanabilirsiniz. Kurabiyelerin tamamini gikolatayla kaplayin ve tel 1zgara veya yagl kagit izerinde kurumaya
birakin.
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