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MARSHMALLOWLU SICAK CIKOLATALI KURABIYE

125 gr. margarin

1 su bardag seker

2/3 su bardagi esmer seker

2 adet yumurta

1 cay kasig vanilya

3,5 su bardagi un

1/3 su bardagdi sicak ¢ikolata karismi
1 cay kasigi tuz

1,5 cay kasigi kabartma tozu

2 su bardagi mini marshmallow

Margarin, seker ve esmer sekeri krema olana kadar iyice ¢irpin. Yumurta ve vanilya ekleyip ¢cirpmaya devam
edin.

Ayri bir kapta un, sicak ¢ikolata karigimi, tuz ve kabartma tozunu karistirin.

Seker karigimina, yavasca unlu karisimi ekleyin, iyice ¢irpin. Yagl kagit serili tepsiye kasikla birakin.

200 dereceli firnda 10 dakika pigirin.

Firindan alip Gzerlerine marshmallow yerlestirip 1 dakika daha firinda tutun. daha sonra sogumaya birakin.
soguyunca servis edin.
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