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MARSHMALLOWLU PATLAMIS MISIR

https://yemek.name

1 su bardagi misir

5 yemek kasigi findik yagi

500 gr beyaz ve pembe marshmallow ( 175gr[?llik 3 adet paket)
200 gr Kuvertir beyaz cikolata

60 gr tereyagd veya margarin

1 cay kasigdi vanilya aromasi

Gida Boyasi (opsiyonel)

Genis bir kabin igine findik yagdi dékullr ve ocagin Gzerine yerlestirilir. Orta ateste isitilir.

Sicaklidi test etmek icin icine bir adet misir tanesi atilir. Eger misir tanesinin etrafinda ktigik kabarciklar
olusuyorsa yag, uygun sicaklija gelmis demektir. Misirlar konur ve kapak kapatilarak misirlar patlatilir. Patlayan
misirlar sogumasi i¢in kabiyla birlikte tezgah Gzerine alinir.

Bagka bir kabin igine tereyad veya margarin ile birlikte dogranmis kuvertir beyaz ¢ikolata konur ve orta ateste
eriyinceye kadar karigtirilir. Bu karigimin igcine marshmallowlar ilave edilir. Strekli karigtirilarak erimesi saglanir.
Istenilen rengi yakalamak i¢in arzu edilirse bu agsamada gida boyasindan destek alinabilinir.

Tamamlanan bu karisima, patlamis misirlardan 12-13 su bardadi kadarlik kismi ilave edilir ve tahta kasik ile
iyice karigtirihir.
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