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MARSHMALLOWLU GILEKLI NOEL BABA TART

https://migros.com.tr

250 gr. tereyad

2 yumurta

1 kahve fincani st

1 su bardag kahverengi seker
2 su bardagi un

1 paket vanilya

1/2 gay kagig1 kabartma tozu
2 su bardagi sut

2 yemek kagsigi un

1 yumurta

3 yemek kasig1 kahverengi seker
1 paket vanilya

1 tath kasidi tereyad

400 gr. cilek

1. Tereyagdini eriterek seker, vanilya ve sitle cirpin.

2. Yumurtalari ekleyin, un ve kabartma tozunu inceden karistirarak azar azar iIavg Iec.iir_l.'

4. Tart tabani sogurken krema icin sGt, un, seker, yumurta ve vanilyayi orta ateste muhallebi kivamina gelene
kadar pigirin.

5. Ocaktan almadan 2 dakika once tereyagini ekleyip karistirin.

6. Hazirladiginiz kremayi tartin bosluguna doldurun. Gilek ve marsmallowlarla sisleyin.
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