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EV YAPIMI MARSHMALLOW

https://yemek.name

2 yemek kagsidi toz jelatin (21 gr.)
1/2 su bardagdi soguk su

2 su bardagi tozseker

2/3 su bardag glikoz

1/4 su bardagi su

1 tutam tuz

1 paket vanilya

Sekeri dokecegimiz kalibi yaglamak igin;
Siviyag

1 yemek kagig pudra sekeri

1 yemek kagigi nisasta

Toz jelatin ve soguk suyu, mikser ile en 1. az 7-8 dk. dakika ¢irpin. Mayonez kivami aldigi anda birakin.

Toz seker, glikoz ve suyu bir tencerede 2-3 dk. pisirin. (Kaynamadan sadece isitin)

Jelatinli karigima, sekerli karigimi, tuzu ve vanilyay da ekleyip, 12 dk. ¢irpin.

Dikddrtgen bir kalibi, siviyag ile yaglayin, Gzerine bir ¢cay siizgeci ile karigtirdiginiz pudra sekeri ve nigastayi
serpin, kalinlid 1,5 cm. kadar olacak sekilde dokin.

Bir gece buzdolabinda beklettikten sonra istediginiz sekillerde keserek, ve istediginiz sekilde sisleyerek servis

yapin.

Suslemeler:

Hen(z ilikken, Gzerlerine birer Antep fistigi saplayip, soguyunca kare kare kesin ve afyon lokumu olsun.
Yuvarlak ya da istediginiz bir kalipla keserek ince kurabiyeler pigirin. Uzerine sekerlemeyi koyun ve hafifce
Islatarak sUs sekeri serpin. Hazir satilan puf lardan olsun.

Hem altina hem Ustiine kurabiye koyup, benmarie usulde eritilmis gikolataya bulayin ve dondurun.

Kare kare kesip, bir kiirdan saplayin ve uglarini dnce erimis ¢ikolataya, sonrada sis sekerine yada Hindistan
cevizine bulayin, lokum lolipop olsun.
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