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MARSHMALLOW KEK

3 yumurta

2 ¢ay bardagi (200 g) toz seker

1 ¢ay bardagi (100 ml) sit

1,5 cay barda@ (150 ml) sivi yag

1 paket Pakmaya Mayali Kakaolu Kek Harci

2 su bardagi (200 g) un

1 ¢ay bardag (60 g) dondurulmus vigne

UZERI ICIN:

2 adet biskivili hazir marshmallow (bisk(vili olandan)

14 adet kiiglk boy marshmallow (yarim parmak uzunlugunda)

Kek igin bir cirpma kabinda yumurtalari ve toz sekeri aktarin. Mikserle kdpuk kdplik olana dek ¢irpin. Uzerine
std ve sivi yagi edip tim malzeme karigincaya kadar ¢irpmaya devam edin.

Bir kaba Pakmaya Mayali Kakaolu Kek Harci[?Ini ve unu aktarip kasikla karigtirarak harmanlayin.

Yumurtal karigim ile unlu karisimi birlegtirip birkag¢ dakika daha cirpin.

Kek hamurunu yagdlanmig ve unlanmig orta boy, yuvarlak iki ayri kalibina dokin.

Bu sekilde soduk firinin orta rafinda 10 dakika bekletin.

Firnin 1sisini 175 dereceye ayarlayin. 45 dakika pisirin.

Keki firindan alin, Gzerlerine vigne taneleri yerlestirin. Marshmallow pargalarini dekoratif bir sekilde yerlegtirin.
Tekrar sicak firina verin. En fazla 5 dakika pisirip (Uzeri karamel rengini alana kadar) firndan alin.
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