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MARSHMALLOW KAPLI KUP KEK
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1/2 su bardagi tuzsuz tereyadi (oda sicakhginda)
2/3 su bardagi seker

3 yumurta

1 tath kasidi sivi vanilya

1+1/2 su bardagdi un

1+1/2 tath kasig kabartma tozu

1 tutam tuz

1/4 su bardagi st

1 limon kabugdu rendesi

Mikserde tereyagdi ve sekeri iyice ¢irpin. Karigim pirtizsiz krema kivamina gelsin. Yumurtalari tek tek ekleyin.
Vanilya ve limon kabugunu karistirin. Un, tuz ve kabartma tozunu bir kaba koyun. Yavas yavas yumurtali
karigsima bir unlu karigim bir sttten ekleyip cirpin. Hamuru kaliplariniza dagitip dnceden isitiimig 175 derecelik
firnda 20 dakika pisirin. .

Suslemesi igin; 100 gr. marshmallow sekerleri bir iki yemek kasigi su ile eritin. Onceden pisip soguyan kup
kekleri tek tek sivi haldeki marshmallow sekerine bulayin. Sogumasi igin en az 2-3 saat bekletin. Seker hamuru
ile Ustlerini minik gUller ve yaprak yaparak susleyin.

Fotograf "saka" tarafindan génderildi. 22.09.2017
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