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MARMELATLI UN KURABIYESI

120 gram tereyagi

1 cay bardagi pudra sekeri

2 su bardagi un

1 paket vanilya

1 cay kasigi kabartma tozu

Arasina koymak i¢in kayisi marmeladi

Tereyagini eritin ve sogumaya birakin Uzerine unu, pudra sekerini yavasca ilave edip yogurun. Vanilya ve
kabartma tozunu da icine ilave edip hamurdan kiiglk yuvarlaklar yapin ve firin tepsisine dizin. 160 derecede
kurabiyeler beyaz kalacak sekilde pisirin. Yaklasik 15 dakika pisirmek yeterli. Gikartinca da iki kurabiyenin
arasina kayisi marmeladi sUrip, Uzerine pudra sekeri serpip servis yapin.
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