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MARMELATLI TARTOLET

125 gr. tereyagdi

2 su bardagi un

1 adet yumurtanin sarisi

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri
1 corba kasigi soguk su
1/2 gay kagigi tuz

Uzeri igin:

1 ¢corba kasigi tereyad

80 gr.'lik iki paket bitter cikolata
1 cay bardagi krema

1 cay bardagdi marmelat

Tereyagi ve unu karistinin. Yumurta sarisi, pudra gekeri, su ve tuzu ekleyip hizlica yogurun. Hamurdan ceviz
bulyUkliginde parcalar koparip yaglanmis tartolet kaliplarina yerlestirin. Uzerini ¢atalla delerek, dnceden
isitilmig 200 derece firinda 15-20 dakika pisirin. Tereyagl, ¢ikolata ve kremayi benmari usuli eritin. Soguyan
tartoletlerin Uzerine cikolata ve marmelat sirtin. Buzdolabinda bir saat bekletin.
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