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MARMELATLI TART

2 yumurta

1 paket margarin (yumusamis)

4,5 su bardagi un

1 su bardagi seker

1 paket kabartma tozu

Tartin igine;

6-7 corba kasigi herhangi bir marmelat
10-15 biskvi

2 ¢orba kasiJ herhangi bir marmelat

2 corba kasigi kayisi marmelati (Uzerine sirmek igin)
arzuya gore 1 su bardagi ceviz veya findik

Bisklvileri un gibi olana dek dévip marmelat ve arzuya gore findik veya ceviz ekleyip karistiralim. Unun ortasini
aclp yumusamis margarini, sekeri, yumurtalari, kabartma tozunu ekleyip 6zIU bir hamur yoguralim. Hamuru ikiye
ayiralim. 25-30 cm. capindaki kalibi margarinle yaglayip tabanina un serperek hamurun bir parcasini kaliba
yerlestirelim. Hamurun kenarlarini 1/2 cm. kadar yikseltelim. Hamurun Gzerine marmelatli harci yayalim. Diger
hamuru top haline getirip buzlukta hafifce donana dek bekletelim. Hamuru buzluktan alip rendenin iri tarafi
yardimiyla meyveli harcin Gzerine rendeleyelim. Tarti 180 isili firnda Uzeri agik pembe renk alana dek pisirelim.
Tarti finndan alip Gzerine firga yardimiyla marmelat siirerek servis yapalim.
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