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MARMELATLI TART

Yarim paket margarin

1 adet yumurta

1,5 cay bardag pudra sekeri

1 cay kasigi kabartma tozu
alabildigi kadar un

1 su barda@i arzu edilen marmelat

Margarin, yumurta, pudra sekeri, parmak uglariyla iyice yedirilir, bir avug inla karistinlmig kabartma tozu eklenir,
daha sonra ele yapismayan bir kivam alana kadar azar azar elenmis un katilarak yogurulur. Hamur streg
naylona sarilarak buzdolabinda 1 saat dinlendirilir. Hamurun Ggte ikisi alinir, yaglanmig tart kalibina yerlestirilir.
Marmelat yayilir, kalan hamurdan fitiller olusturularak tartin Gzeri kafes gibi 6rtlir. Onceden 190 derece i1sitiimig
firnda pembe renkte pigirilir. Sojuyunca servise sunulur.
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