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MARMELATLI SANDOVIC BISKUVI

MALZEMESI

250 gr. un (8 ¢corba kasigr)

150 gr. margarin

200 gr. pudragekeri (8 ¢orba kasig)
100 gr. badem igi

2 ¢orba kagsigi marmelat

Targin

HAZIRLANISI

Unu ve yagdi hamur tahtasina koyup, bigakla incecik kiyiniz. Bademi sicak suda bir siire bekletip, kabuklarini
soyunuz. Kurutup makineden gegiriniz. Unun tekrar ortasini acip kenarlarina pudrasekerini, kiyilmis bademi,
tarcini koyup bir hamur yapiniz. 10 dakika dinlendirdikten sonra yarim santim kalinlikta acip, bir kalipla kesip,
yaglanmis firin tepsisine diziniz. Ortadan daha az isili firnda 15-20 dakika pisiriniz. Firindan alip biraz
sogutunuz. Soguyan biskuvilerin Uzerine biraz marmelat strlp, ikincisini marmelatin Gzerine kapatip, servis
yapiniz.

ML® Marmelatl Bisklvi icin tiklayin
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