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MARMELATLI RULO PASTA

MALZEMESI

3 Yumurta

1,5 Su bardagi toz seker

2,5 Su bardagi un

1 Su bardag sut

1 Su bardag marmelat

Eritilmis yarim kigUk paket margarin, (125 gramlik)
Yarim limonun suyu ve kabugunun rendesi.

YAPILISI

1 Bir gukur kapta yumurtayi ve sekeri eriyinceye kadar ¢arpiniz.

2 Sutd, eritilmis margarini, limon suyunu ve limon kabugu rendesini karistiriniz.
3 Buna, karbonatla karistirilmis unu, yavas yavas ilave ederek karigtiriniz.
4 Yag kagidi serilmis firin tepsisine, 1 cm. kalinliginda dékintz.

5 Orta hararette firnda 15-20 dakika pisiriniz.

6 Finndan cikarip yag kagidi ile beraber tepsiden aliniz.

7 Uzun kenari rulo yapiniz ve sogumaya birakiniz.

8 Pasta soguduktan sonra ruloyu ag¢iniz ve igine marmelat sdrinGz.

9 Tekrar ve kagitsiz olarak rulo yapiniz, 10. Servis tabagina aliniz.

10 Uzerine pudra sekeri serperek servis yapiniz.
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