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MARMELATLI PROFITEROL

100 gr. margarin

3 su bardagi su

1 cay kasigi toz seker

1 cay kasigi tuz

8 cay bardagi un

5 adet yumurta

1 paket vanilya

Arasi Icin;

1 su bardag ¢irpilmig krem ganti
Uzeri Igin;

1 su barda@i herhangi bir marmelat
yarim su bardag su

Bir tencereye margarin, su toz seker ekleyip kaynamaya birakin. Su kaynamaya bagladiktan birka¢ dakika
sonra altini kisip, 8 bardak unu azar azar ekleyerek hizlica karistirin. Un, suyu iyice ¢ekip katilasmaya
baslayinca ocaktan indirip sogumaya birakin. Biraz iliyinca yumurtalari tek tek yedirerek yogurduktan sonra,
hamurdan ceviz blyukliginde pargalar alin, yuvarlayip yaglanmis firin tepsisine aralikli olarak dizin. 10 dakika
Onceden 175 dereceye ayarlanmis firinda 35-40 dakika Uzeri kizarana kadar pisirin. Soguduktan sonra bigakla
arasini yarip, krem santi doldurun. Marmeladi suyla kaynayip soguyunca prefiterollerin Gzerine gezdirerek servis

yapin.
Afiyet Olsun
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