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MARMELATLI PRATIK RULO PASTA

MALZEMELER:

1,5 su bardagi seker

3 yumurta

2 su bardadi + 2 ¢orba kasigi ilave un
Yarim kiicUk paket margarin (65 gr.)

1 su bardagindan 2 parmak eksik yogurt
Limon kabugu rendesi

1 kahve kagsigi kabartma tozu

1 ¢orba kasigi limon suyu

6 corba kasigi marmelat

YAPILISI:

1- Finn tepsisine parsdmen kagidi yayilir, yaglanir, unlanir. Firin yakilir.

2- Kabartma tozu karigtirimig un elenir. Yag eritilir.

3- Sekerle yumurtalar carpilir. Erimis yag ve yogdurt katilir.

4- Kabartma tozu ile elenmis un, limon kabugu rendesi ve limon suyu ilave edilip, karigtirilir.

5- Kagith tepsiye yayilir. Orta isili firinda 15- 20 dakika pigirilir.

6- Kurutmadan uzun kenar boyunca sarilip, agilir. Marmelat strtlip kagdit ¢cikarilarak rulo yapilir.
7- Soguyunca Uzerine vanilyal pudra seker serpilir.

Not: istenirse lizerine de marmelat siiriiliip déviilmiis findik yapistirilir.

ML® Marmelath Kek icin tiklayin
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