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MARMELATLI POTIFUR

10 adet yumurta

Yarim paket vanilya

250 gr. tozseker (10 ¢orba kasigi dolusu)
3-4 corba kasigi marmelat veya regel
300 gr. un (10 ¢orba kasigi dolusu)

50 gr. fistik

10 yumurtadan savayer pandispanyasi hamurunu hazirlayiniz.

Bu hamuru, igine bir parmak genigliginde huni gegirilmis bir torbaya doldurunuz.

Kagit yayilmis firin tepsisine 4 cm. gapinda hamuru kubbe seklinde aralikli olarak sikiniz.
Isitilmis orta isili firnda 20-25 dakika pigiriniz.

Firindan alinca sogutunuz, kagitlarini ¢ikariniz.

Pastalarin alt taraflarina marmelat sUrtp, iki tanesini altlari birlesecek gekilde birlegtiriniz.
Ustlerine tekrar marmelat veya recel suriip, kiyilmis yesil fistik serpip, servis yapiniz.

Not: Bu pétifira gesitli pasta kremleriyle yapabilirsiniz.
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