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MARMELATLI POTIFUR

https://www.elele.com.tr

10 yumurta

250 gr toz seker

300 grun

Yarim paket vanilya

4 yemek kasigi visne marmeladi
50 gr file antepfistigi

Yumurtalari ve sekeri bir cam kaseye alin. Kaseyi iginde kaynar su bulunan bir tencerenin Gzerine yerlestirin.
Yumurtalar ve sekeri mikserle ¢irpin. Un ve vanilyayi ekleyip kasikla karigtirin. Hazirladiginiz hamuru krema
sikma torbasina doldurun. Yagl kagit konmus firin tepsisine 4 santim ¢apinda yuvarlaklar geklinde sikin.
Onceden isitilmis 200 derece firinda 20 dakika pisirin. Sogutup kagittan ayirin. Pétifurlarin alt kisimlarina vigne
marmeladi sUrip iki parcayi birlestirin. Gzerlerine tekrar marmelat sirUp file antepfistigi serpin. Servis yapin.
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