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MARMELATLI PORTAKALLI YILDIZ KURABIYE

https://www.posta.com.tr

1 su bardag tereyag

1 su bardagindan 2 parmak eksik toz seker
1 adet yumurta

1 tath kasidi vanilya

3,5 su bardagi un

1 tath kasidi zencefil

1 ¢orba kasigi portakal kabudu rendesi
1 cay kasigi tarcin

1 cay kagigi kabartma tozu:

Uzerine:

1 su bardag marmelat

Tereyadi ve toz sekeri ¢irpin. Yumurtayi ayr bir yerde képdrtiin. Karistirma kabinizda, un, vanilya, portakal
rendesi ve tarcini karistirin. Yumurtali karisim ve unu birlestirerek yogurun. Elinize yapismayan, elastik bir hamur
elde etmek icin gerekirse azar azar un veya st ekleyin. Unlanmig tezgahta hamurunuzu yarim parmak
kalinliginda a¢in. Hamurunuzu sekilli kaliplarla buytklu kiiguklt 3 ayr boyda kesin. Yaglanmis firin tepsinize
yerlestirin. 170 derecede isitiimis firinda, 15-20 dakika pisirin. Kurabiyelerinizi ikiser veya Ucer kat olmak Uzere,
aralarina marmelat strerek yapistirin.
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