%ﬁ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MARMELATLI PONCIK

4 su bardagi un

2 cay kasigi tuz

100 gram tereyagi

Yarim su bardag ilik st
Yarim kavanoz erik marmeladi
1 paket kuru maya

1 yemek kagigi toz seker

2 adet yumurta

2 adet yumurta sarisi

1 adet limon kabugu rendesi
Yarim ¢ay bardagi pudra sekeri

Unu eleyerek yogurma kabina alin ve Uzerine tuzu dékip harmanlayin. Kuru maya ve sekeri ekleyerek karistirin.
Sut, yumurta sarilari ve bitlin yumurtayi da ekleyerek hamuru ara ara 5 dakika yogurun. Yumusamis tereyagi ve
limon rendesini ilave ederek yogurmaya devam edin. Yogurma igsleminden sonra Gzerine nemli bir bez drterek
hamuru yaklasik 50 dakika dinlenmeye birakin.

Dinlenen hamuru 2 esit pargaya bdltp buylkge 2 beze yapin. Tezgahi unlayarak bezelerden birini koyun ve
yuvarlak sekilde agin. Agtiginiz hamuru uzunlamasina 8 esit parcgaya béliin. BéldugunUz pargalarin genis
tarafina erik marmeladi koyarak genis kismindan dar kismina kadar sarin. Kalan hamurlari da ayni sekilde
hazirlayin.

Hazirladi§iniz pongikleri 10 dakika 6ncesinden isitilmig firinda 20 dakika pisirin. Pistikten sonra bir kenara
alarak ilinmasini bekleyin. llinan pongiklerin Gzerine pudra sekeri serperek servise sunun.
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