B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MARMELATLI PASTA

200 Gr Sana Klasik
250 gr Lor Peyniri
300 gr biskuvi

200 gr seker

100 gr marmelat

1 Adet yumurta

3 Adet yumurta sarisi

Biskuvileri parcalayin, eritilmis yagi ve bir yumurtayi karistirarak ekleyin. Karisimi bir kek kalibina dékin. Diger
yandan yumurta sarilarini sekerle ¢irpin, loru ekleyip homojen bir krema halini alincaya kadar karistirin. Kaliptaki
pastanin Gzerine dékun. Buzdolabinda en az iki saat bekletin. Daha sonra 180 derece firinda yarim saat kadar
pisirin. Pasta sogudugunda Uzerini marmelatla kaplayin. Buzdolabinda saklayin ve soguk servis yapin.
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