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MARMELATLI PASTA

5 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekeri
1 paket vanilya

2 dolu ¢orba kagidi kakao
2 su bardagi un

1 tath kasigi kabartma tozu
1 paket vanilya

2 corba kasiJi kakao
Arasi igin:

5 corba kagigr marmelat
Uzeri icin:

1 paket bitter ¢ikolata

1 tath kasidi kakao

2 ¢orba kagiJi st

Yumurta ve seker 5 dakika mikserle cirpilir. Uzerine erimis tereyadi ve diger kek malzemeleri eklenir. Yaglanmig
ortasi delik olmayan kaliba dokdillr. 160 derece 6nceden isitilmig firinda 1 saat pigirilir. lliyinca kaliptan gikarilir.
Enine kesilir. Birinci pargaya marmelat strtlir. Uzerine ikinci parca kapatilir. Diger tarafta ¢ikolata, kakao ve sit
Ben- Mari usulu eritelerek, karistirilir. Pastanin tizerine ve kenarlarina sivanir. Buzdolabinda 2 saat dinlendirilir.

© lezzetler.com tarif no:19160 » adi:Marmelath Pasta « gdnderen:Nafiye Gorey « indirme tarihi:15.05.2024 - 21:45


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/marmelatli-pasta-vt3580
http://www.tcpdf.org

