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MARMELATLI MILFOY BOREGI

Malzemesi:

375 gr. milfdy hamuru
1 yumurta sarisi

Ic malzemesi:

80 gr. badem

1 yumurta aki

50 gr. toz seker

150 gr. marmelat.
Uzerine strmek igin:
50 gr. pudra sekeri

1 corba kasigi sicak su

Hazirlanisi:

Milfdy hamurunu buzdolabinda muhafaza ediyorsaniz, bir saat dnce buzdolabindan ¢ikarin ve oda sicakhgina
getirin. Hamuru 35 cm. ebadinda 1/2 santim kaliniginda agin. Bu hamurdan 5 x 7,5 cm. ebadinda parcalar
kesin. Bu hamurdan ortalama 24 parca ¢ikacaktir. Gekilmis bademi yumurta akini, sekeri ve marmeladi
karstinin. Yumurta sarilarini ¢irpin. Hamurlarin Gzerine yumurta sarisi sdriin. Her parganin tam ortasina i¢
malzemeden bir kasik yerlestirin. Hamurun kalan pargalarindan ince gubuklar kesin ve i¢ malzemesinin Uzerine
capraz sekilde yerlestirin. Pargalar yaglanmig tepsiye dizerek sicak firinda 15 dakika kadar pisirin. Firindan
¢ikardiktan sonra pudra sekerini sicak su ile karistirin ve hamurlarin Gzerlerine siriin. Sogduduktan sonra servis

yapin.
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