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MARMELATLI LOKMA

https://www.elele.com.tr

1 su bardag st

50 gr margarin

3 su bardagi un

1 yemek kasigdi instant toz maya
2 yemek kasigi toz seker

3 yumurtanin sarisi

1 tutam tuz

Meyve marmeladi

Kizartmak igin:

Aygicedi yag

Sutd ihndirn. Margarini oda i1sisinda yumusatin. Unu yogurma kabina alip, maya, tuz, toz seker ve 1lik siti ilave
edip yodurun. Hamurun tzerini nemli bir bezle érterek oda isisinda 1 saat bekletin. Hamuru hava kabarciklar
kalmayacak sekilde tekrar yogurun. 3 yumurta sari ve margarini ilave edip yogurun. Hamurdan yuvarlak
parcalar koparip elinizde sekil verip ortalarini parmaginizla bastirin. Aycicedi yagini iyice isitin. Hazirladiginiz
hamurlar kizgin yagda kizartin. Kagit havlu tzerine alin. llininca ortalarina birer tath kasigi marmelat paylastirip
servis yapin.
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