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MARMELATLI KURABIYE

Emine Beder

1 cay bardagdi sivi yag

1 su bardagi erimis margarin

1 cay bardagi yogurt

4-4.5 su bardagi un

3/4 su bardadi pudra sekeri

1 paket kabartma tozu

2 paket vanilya

3-4 corba kasigr marmelat (herhangi bir marmelat)
pudra sekeri (Uzerine serpmek igin)

Hamur yoguracagimiz kaba sivi yagi, eritip ilittdimiz margarini, yogurdu, pudra sekerini, vanilyalari ekleyip
¢irpalim. Unu ve kabartma tozunu ekleyip 6zIU bir hamur yoguralim. Hamuru merdane ile 0.5 mm. kalinlikta
acalim. Hamuru arzu ettigimiz sekilde biskvi kaliplari ile keselim. Hamurlarin yarisinin ortalarini daha kiigik bir
kurabiye kalibi ile keserek ¢ikaralim. Hamurlari margarinle yaglanmis firin kabina dizip énceden isitilmis 190°
isili firinda Gzerleri beyaz kalacak sekilde pisirelim. Kurabiyeleri firindan alip ortasi delikli olan kurabiyelerin
Uzerine pudra sekeri eleyelim. Deliksiz kurabiyelerin Uzerlerine ise 1 tatl kasidi marmelat sidrelim. Marmelatl
kurabiyelerin Uzerine pudra sekerli kurabiyeleri yerlestirip servis tabagina dizelim.
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Fotograf "ibrahim ibo" tarafindan génderildi. 11.02.2019

© lezzetler.com tarif no:54335 « adi:Marmelath Kurabiye « génderen:Ayse'm « indirme tarihi:27.04.2024 - 12:25


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/marmelatli-kurabiye-vt3579
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/marmelatli-kurabiye-54335.jpg
http://www.tcpdf.org

