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MARMELATLI KURABIYE

MALZEMELER

1 su bardagi seker

1 paket margarin (oda sicakliginda)
1 cay kasigi tarcin

Yarim su bardagi st

1 adet yumurta

1 corba kasigi kakao
Alabildigi kadar un

1 kase marmelat

1 su bardagi pudra sekeri
1 paket kabartma tozu

YAPILIS TARIFi

Hamur yogurma kabina yumusatilmis margarini ve sekeri alarak krem haline gelene dek yogurun. Ardindan
sUtd, 1 yumurtayi, tarcini, kakaoyu, kabartma tozunu da ekleyerek, karistirin. Azar azar unu ilave ederek, kulak
memesi yumusakliginda, ele yapismayacak kivamda bir hamur elde edin. Hamurdan ceviz iriliginde pargalar
koparip, yuvarlayin ve ortalarina basparmagimizi bastirarak ufak gukurlar yapip tepsiye dizin. Onceden isitilmis
firinda, kurabiyeler pembelesene kadar (35 dak.) pisirin. Firindan alip, ilittiktan sonra ortalarindaki bosluklara
marmelat doldurun ve Uzerine pudra sekeri serpip, servis yapin.

Fotograf "OlurMuOlur" tarafindan génderildi. 11.03.2021
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