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MARMELATLI KURABIYELER

Yaklasik 70 adet

300 g un,

1 tath kasidi natron,

160 g pudra sekeri,

1 tath kasidi limon kabugu rendesi,
1.5 paket kurabiye baharati (tarcin, kisnis, karabiber, kakule, hindistancevizi, karanfil),
80 g bal,

2 yumurta

Ici:

100 g kuru Gzim,

50 g fistik,

50 g seritlenmis badem,

50 g findik,

40'ar g limon ve portakal sekerlemesi
Ayrica:

6-7 yemek kasigi kayisi konfiturd,

1 yumurta,

35 adet soyulmus badem

1. Unu, pudra sekeri, natron, limon kubugdu ve baharatlari karistirin. Hafif isitiimig ball yumurta ile biraz ¢irpin,
kuru malzemelerle karigtirin, hamur yogurun.

2. Kuru UGzUmleri az suya bastirin. Kalan malzemeleri kiyin ve Gzimlerle birlikte bir tasta karistirin.

3. Finni 200 derecede isitin.

4. Hamuru ikiye bélin. Yarisini unlu zemin Ustiinde tepsi blyukliginde acin. Hamuru yagli bir tepsiye dizin,
tzerine ilik konfitdr sdrdin, cevizli karigimi yayin. Hamurun 6bdr yarisini Gsttine ortiin, oklava ile hafif bastirin.
5. Ustiline yumurta sirtin, 15 -20 dakika pigirin.

6. Kurabiyeleri kare seklinde kesin (2.5 x 2.5 cm). Yarim badem ile garnitlr yapin.
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